
genuss
· SCHMECKST DU HIER ·

·  SAISONALE KARTE BIS ENDE MAI ’25 ·

EINE ALLERGENENKARTE STEHT DIR AUF NACHFRAGE ZUR VERFÜGUNG



ZURÜCK IN DIE HEIMAT

Der Schmidtburger Hof - das ist Deine Gastgeberfamilie Elisa,

Felix, Sohn Franz, sowie Oma Christel, Schwester Melanie und

das charmante Team, die Dich täglich verwöhnen. Unser Ziel ist

es, auf jeder ‘Löffell iste’ ganz oben zu stehen. Denn sind wir mal

ehrlich, was sind Machu-Picchu, der Taj Mahal und die

Chinesische Mauer im Gegensatz zu Weiler? Hier bist Du Teil der

Familie, lernst neue Freunde fürs Leben kennen und kannst nach

Herzenslust schlemmen. Damit Du ganz wie im Urlaub, Dir

unsere Heimat auf der Zunge zergehen lassen kannst, kreieren

wir seit neustem im Wandel der Jahreszeiten unsere

‘Heimatküche’. Denn wo kann man noch echte Hunsrücker

Spezialitäten - wenn nicht bei Oma genießen? Fühle Dich also

wie zu Hause und lehne Dich zurück, denn den wichtigsten

Punkt auf Deiner ‘Löffell iste’, kannst Du heute abhaken! 

Wir wünschen Dir viel Genuss! 

unser konzept



für den kleinen hunger 

NAHE TAPAS FÜR ZWEI

ein Teller voller Köstlichkeiten: Scampi im Kartoffelnest, Datteln &

Bergkäse im Speckmantel, Oliven, Ziegenkäse mit Kirsch Chutney,

feurige Fleischbällchen, frittierte Zwiebelringe & Mozzarella - 16.80€

·  WEINEMPFEHLUNG: Weinprobe vom Brett 6x 0,05l - 18,50€ ·

SALATTELLER ‘QUERBEET’ 

gemischter Blattsalat, Bauernsalate mit Kräutervinaigrette 

· Als Beilagensalat - 3.50€

· Als Vorspeise - 5.40€

· Als Hauptspeise - 10.80€

· Als Hauptspeise mit Hähnchenbruststreifen - 15.80€

·  WEINEMPFEHLUNG: 2021 Riesling trocken 0,2l - 5,50€ ·

DEUTSCHE ROHMILCHKÄSE VARIATION

Vier verschiedene Käsesorten vom Käsefeinschmecker Kober, mit

Trauben, Brotchips & Hunsrücker schwarzen Nüssen  - 12€ 

·  WEINEMPFEHLUNG: 2022 Rotes Lesegut fruchtsüß 0,2l - 6,00€ ·

· WEITERE VORSPEISEN FINDEST DU IM HEUTIGEN TAGESMENÜ ·



·  WEITERE HAUPTGÄNGE FINDEST DU IM HEUTIGEN TAGESMENÜ ·

SCHNITZEL WIENER ART 

vom regionalen Landschwein mit knusprigen Farm Fries 

& kleinem Beilagensalat - 21.40€

· Wahlweise mit Champignon Rahmsoße - 23.90€

· Wahlweise mit geschmorten Zwiebeln - 23.90€

·  WEINEMPFEHLUNG: 2022 Grauburgunder trocken 0,2l - 5,50€ · 

PFEFFRIGES HÄHNCHENBRUSTFILET

auf hausgemachten Gnocchi mit Safransoße, Senfrauke,

geschmolzenen Kirschtomaten & Parmesansplittern - 24.40€

·  WEINEMPFEHLUNG: 2022 Blanc de Noir trocken 0,2l - 5,50€ ·

unsere klassiker

RUMPSTEAK 250G

vom regionalen Weiderind mit Kräuterbutter, krossen

Bratkartoffeln & kleinem Beilagensalat - 33.50€

· Wahlweise als Zwiebelrostbraten - 36.00€

·  WEINEMPFEHLUNG: 2022 Spätburgunder S trocken 0,2l - 7,50€ ·



·  WEITERE HAUPTGÄNGE FINDEST DU IM HEUTIGEN TAGESMENÜ ·

DER SCHMIDTBURGER

mit hausgemachtem Wildpatty aus dem Soonwald,

Burgerbrötchen vom Bäcker Fickinger, dazu cremiger Brie,

Preiselbeeren, Rucola, Gurke, Zwiebeln, Rosmarin Mayo & Farm

Fries - 21.50€

·  WEINEMPFEHLUNG: 2022 Merlot feinherb 0,2l - 5,50€ · 

handgemachte burger

DER VEGGIBURGER

mit hausgemachtem Wurzelgemüse-Linsenpatty, Burgerbrötchen

vom Bäcker Fickinger, dazu cremiger Brie, Preiselbeeren, Rucola,

Gurke, Zwiebeln, Rosmarin Mayo & Farm Fries - 21.50€

·  WEINEMPFEHLUNG: 2022 Weißburgunder feinherb 0,2l - 5,50€ · 



für den süßen zahn

AFFOGATO

eine Kugel Burbon Vanilleeis mit doppeltem Espresso - 5.80€

COUPE DÄNEMARK

eine Kugel Burbon Vanilleeis mit Schokoladensoße 

& einem Klecks Sahne - 5.50€ 

‘ARMER RITTER’

Brioche Soufflé mit Schlagsahne & Vanillesoße - 8,60€

AMARETTINI CRUMBLE

auf Bayerische Creme mit Amarena Kirschen - 5,80€

SORBETTO AL LIMON

Zitronensorbet im Seccorausch - 6,50€



REGIONALE ERZEUGERPRODUKTE AUS SOONWALD & NAHE 

Wir sind stolzer Partner vom Regionalbündnis Soonahe und

beziehen einen Großteil unserer Produkte 

von heimischen Bauern und Produzenten. 

Denn Heimatküche beginnt dort wo sie

ihren Ursprung hat - beim Bauern 

um die Ecke. 

UNSERE PARTNER

Wein - Hausmarke Schmidtburger

Säfte - Merg Fruchtsaftkellerei, Gebroth

Wasser - Quellwasser aus dem Soonwald

Bier - Kirner Bierbrauerei, Kirn

Kaffee - Beckelumer Bohnenschmiede, Waldböckelheim

Spirituosen - Brennerei Dotzauer, Oberstreit

Wurst & Fleisch - Metzgerei Schmidt, Weiler

Wild - Wildlädchen Forstamt Soonwald, Entenpfuhl

Eier - Kastanienhof, Meckenbach

Backwaren - Bäckerei Dalheimer & Fickinger, Weiler & Martinstein

Teigwaren - Hausgemacht von David & Philipp

FÜR ZU HAUSE - VINOTHEK & SHOP

Hier findest Du viele Köstlichkeiten und einzigartige Mitbringsel

aus unserer Region. Täglich geöffnet bis 19 Uhr.

soonahe 



menü am mittwoch

RÄUCHERLACHS FRISCHKÄSE TATAR

Auf Kartoffelröstitaler & Friseesalat Garnitur - 11,50€

TAFELSPITZ VOM JUNGBULLEN

Mit Meerrettich Sahnesoße, Rahmwirsing & Pfälzer Salzkartoffeln - 27,00€

BBQ AUBERGINE

Marinierte Aubergine mit Feta gratiniert, auf Tomaten-Paprika Gemüse

& Vollkorngemüsereis. Dazu ein kleiner Beilagensalat - 23,00€

DESSERT AUSWAHL

Wähle ein Dessert aus unserer Dessertkarte

DEUTSCHE ROHMILCHKÄSE VARIATION

Vier verschiedene Käsesorten vom Käsefeinschmecker Kober, mit

Trauben, Brotchips & Hunsrücker schwarzen Nüssen  - 12€ 

KAROTTE ORANGEN SÜPPCHEN

Erfrischende Cremesuppe mit Creme Fraiche Klecks - 8,00€

ZANDERFILET AUF DER HAUT GEBRATEN

Auf einem Bett von Linsengemüse & Kräuter-Reisnudeln - 32,00€



menü am donnerstag

FRANKFURTER KRÄUTERTÖRTCHEN

Auf Pumpernickel mit Gurkenstreifen & Dilldressing - 11,50€

GEBRATENE PUTENROULADE

Mit Frischkäsefüllung auf Ratatoullie Gemüse & Reismosaik - 28,00€

GEDÄMPFTES KABELJAU LOIN

Auf Kartoffelgratin & Romanesco an Dijon Senfsoße - 28,00€

HAUSGEMACHTE GNOCCHI

Mit Bärlauchpesto, geschmolzenen Cherrytomaten, gerösteten

Pinienkernen & Parmesansplittern. Dazu ein kleiner Beilagensalat. - 24,00€

DESSERT AUSWAHL

Wähle ein Dessert aus unserer Dessertkarte

DEUTSCHE ROHMILCHKÄSE VARIATION

Vier verschiedene Käsesorten vom Käsefeinschmecker Kober, mit

Trauben, Brotchips & Hunsrücker schwarzen Nüssen  - 12€ 

‘GRUMBIERE SUPP’

Cremesuppe von Erdäpfeln & Buttermilch, mit kleinen Apfelstückchen.

Dazu Röstbrot · Wahlweise mit Blutwurst - 9,00€



‘BROCKELBOHNE SUPP’

Feine Gemüseessenz mit geschnittenen Grünen Bohnen & Weißen

Bohnen · Wahlweise mit Dörrfleisch - 8,00€

menü am freitag 

PASTRAMI SANDWICH

Auf Sauerteigbrot mit Apfel-Sellerie-Nuss Ragout - 13,00€

SCHWEINEMEDAILLONS MIT SPECKSTREIFEN

Auf Spätzle in Weinbrand-Pfefferrahm & Romanesco - 29,00€

RIESLING RISOTTO

Mit Variation von der Roten Beete, Frühlingszwiebeln &

Parmesansplittern. Dazu ein kleiner Beilagensalat - 22,00€

DESSERT AUSWAHL

Wähle ein Dessert aus unserer Dessertkarte 

DEUTSCHE ROHMILCHKÄSE VARIATION

Vier verschiedene Käsesorten vom Käsefeinschmecker Kober, mit

Trauben, Brotchips & Hunsrücker schwarzen Nüssen  - 12€ 

MIESMUSCHELN

Auf Tagliatelle & Wurzelgemüse im Tomaten Weißwein Sud - 28,00€



LAUCH-HACKFLEISCH SUPPE

Feine Cremesuppe mit frittiertem Rukolatopping - 9,00€

menü am samstag 

KARAMELLISIERTER ZIEGENKÄSE

Auf rote Beete Carpaccio mit Balsamico & Wallnüssen - 12,50€

TRANCHEN VOM LAMMRÜCKEN

Mit Kräuterkruste, dazu Bärlauch-Kartoffelstampf & Bohnenbündel an

dunkler Balsamico Jus - 33,00€

GEDÜNSTETES LACHSFILET

Auf Tagliatelle & Pak Choi in Zitronengrassoße - 30,00€

HAUSGEMACHTE RICOTTA-SPINAT-TEIGTASCHEN

In gebräunter Butter mit Ratatouille Gemüse & kleinem Beilagensalat -

24,00€

DESSERT AUSWAHL

Wähle ein Dessert aus unserer Dessertkarte

DEUTSCHE ROHMILCHKÄSE VARIATION

Vier verschiedene Käsesorten vom Käsefeinschmecker Kober, mit

Trauben, Brotchips & Hunsrücker schwarzen Nüssen  - 12€ 



‘MARKKLEESCHES SUPP’

Kräftigender Rinderfond mit hausgemachten Markklößchen &

Suppeneinlage - 9,00€

menü am sonntag 

CARPACCHIO VOM WEILERER SCHWARTENMAGEN

Mit Salatgarnitur, Senf-Kräuterdressing & Malzbrot - 12,00€

SAUERBRATEN VOM SIMMENTALER WEIDERIND

Nach Großmutters Art - mit Semmelknödel & hausgemachtem Rotkohl -

26,50€

FORELLENFILET ‘MÜLLERINNEN ART’

An Mandelbutter, Salzkartoffeln & kleinem Beilagensalat - 26,00€

HAUSGEMACHTE ‘WECKKLEES’

Traditionelle Semmelknödel auf Waldpilzragout, dazu ein kleiner

Beilagensalat - 23,00€

DESSERT AUSWAHL

Wähle ein Dessert aus unserer Dessertkarte 

DEUTSCHE ROHMILCHKÄSE VARIATION

Vier verschiedene Käsesorten vom Käsefeinschmecker Kober, mit

Trauben, Brotchips & Hunsrücker schwarzen Nüssen  - 12€ 



UNSERE HEIMAT:  HUNSRÜCK · NAHE · PFALZ 

Der Hunsrück ist ein Landstrich, der stark landwirtschaftlich

geprägt ist und in seiner Geschichte Missernten, Armut und

Abwanderung erlebt hat. Dem gegenüber steht eine reiche,

wilde Naturlandschaft und eine überraschend schmackhafte

Küche, die es versteht, aus knappen Ressourcen die köstlichsten

Gerichte zu zaubern. Den größten Bekanntheitsgrad erreichte

der Hunsrück wohl in den 1980er Jahren durch die "Heimat"-

Filmreihe, von Edgar Reitz. Am Fuße des Hunsrücks finden sich

die beiden Weinbauregionen Nahe und Pfalz die mit köstlichen

Weinen, pfälzer Geselligkeit und herzhafter Winzerküche  

überzeugen. Eine dieser regionalen Köstlichkeiten findest Du in

unseren täglich wechselnden Menüs.

heimatmenü 

3  GANG HEIMAT MENÜ 

-10% Rabatt auf den Einzelpreis 

Auswahl aus Vorspeise, Hauptgang & Dessert 

SCHMIDTBURGER WEINBEGLEITUNG 3x 0,1l - 12€

Á LA CARTE 

Alle Gerichte können auch einzeln bestellt werden. 



REGIONALE ERZEUGERPRODUKTE AUS SOONWALD & NAHE 

Wir sind stolzer Partner vom Regionalbündnis Soonahe und

beziehen einen Großteil unserer Produkte 

von heimischen Bauern und Produzenten. 

Denn Heimatküche beginnt dort wo sie

ihren Ursprung hat - beim Bauern 

um die Ecke. 

UNSERE PARTNER

Wein - Hausmarke Schmidtburger

Säfte - Merg Fruchtsaftkellerei, Gebroth

Wasser - Quellwasser aus dem Soonwald

Bier - Kirner Bierbrauerei, Kirn

Kaffee - Beckelumer Bohnenschmiede, Waldböckelheim

Spirituosen - Brennerei Dotzauer, Oberstreit

Wurst & Fleisch - Metzgerei Schmidt, Weiler

Wild - Wildlädchen Forstamt Soonwald, Entenpfuhl

Eier - Kastanienhof, Meckenbach

Backwaren - Bäckerei Dalheimer & Fickinger, Weiler & Martinstein

Teigwaren - Hausgemacht von David & Christel

FÜR ZU HAUSE - VINOTHEK & SHOP

Hier findest Du viele Köstlichkeiten und einzigartige Mitbringsel

aus unserer Region. Täglich geöffnet bis 19 Uhr.

soonahe 



SCHNITZEL WIENER ART 

mit krossen Pommes Frites 

- 13.40€ -

SAHNE GNOCCHI 

mit Brokkoli 

- 12.50€ -

KNUSPRIGE

HÄHNCHENBRUST 

mit Pommes Frites 

- 13.40€ -


